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Cocktail 6 pieces salées
5,80 € / personne

CocRtail 8 pieces (6 salées et 2 sucrées)
7.80 € / personne

CocRtail 10 pieces (7 salées et 3 sucrées)
8.80 € / personne

CocRtail 12 pieces (9 salées et 3 sucrées)
9.80 € / personne

FORFAIT SERVICE : 30€ / heure TTC / serueur, mobilier compris
(1 serveur / 30 convives)

LOCATION VERRERIE : 0.50€ / TTC personne
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EXEMPLES
DE PIECES

Canapés variés

Gravelax de saumon, tzatziki
Magret fumé et fromage frais
Blinis de blé noir a la truite fumée
Cuillere St Jacques et perles citrons
Lomo et cheure affiné

Mini brownies
Mini macarons
Mini desserts bretons
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PLATEAUX @,
COCKTAILS

Plateau 20 pieces cocktail (4 sortes)
18€ TTC

Plateau 40 pieces cocktail (5 sortes)
32€ TTC

Plateau de charcuterie 50 bouchées (5 sortes)
32€ TTC

Plateau de fromages 50 bouchées (4 sortes)
32€ TTC

Plateau océane 40 bouchées (4 sortes)
35€ TTC

Plateau mixte charcuterie / fromages 50 bouchées
32€ TTC
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PLATS A
PARTAGER

MINIMUM DE COMMANDE : 5 PORTIONS

Rougail a la saucisse bretonne, riz

Poulet basquaise, riz

Jambon a ’os braisé, grenailles
fondantes et ratatouille

Volaille curry/coco, semoule

Estouffade de boeuf au lard breton

Blanquette de veau a ’ancienne, riz

Agneau facon tajine aux abricots,
semoule épicée

Tartiflette

9,5€ TTC/pers
9€ TTC/pers

9,5€ TTC/pers

9,5€ TTC/pers

9,5€ TTC/pers

9,5€ TTC/pers

12€ TTC/pers

9€ TTC/pers



T £a

/1

TRAITEUR

PARTAGE R "

MINIMUM DE COMMANDE : 5 PORTIONS ,;;

Breizh'iflette (Tartiflette a 10,5€ TTC/pers
’andouille de Guéméné)

Couscous Royal (agneau, merguez, 15€ TTC/pers
poulet)
Kig Ar Farz (paleron, jarret, poitrine) 14€ TTC/pers
Brandade de saumon aux herbes 11€ TTC/pers
marines
Poisson du jour, fondue de poireau, 13€ TTC/pers

far noir et Lipig

Brochette de lotte, risotto aux petits 15€ TTC/pers
légumes
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BUFFETS
CLE EN MAINS

MINIMUM DE COMMANDE : 5 PORTIONS
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Taboulé, piémontaise (150g/pers)

% Charcuterie (3/pers)

Plateau de viandes froides (2/pers)

Mini-sandwichs (2/pers)

Plateau de fromages (2/pers)

Pain/beurre

Brownies et far breton
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BUFFETS
CLE EN MAINS

MINIMUM DE COMMANDE : 5 PORTIONS

-

Q)ﬁ ;5? Taboulé, piémontaise, riz nicois
% > (1500/pers)

O

% F #e Charcuterie (3/pers)

Plateau de saumon fumé et
crevettes (2/pers)

Plateau de viandes froides (2/pers)
Mini-sandwichs (2/pers)

Plateau de fromages (2/pers)
Pain/beurre
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LE COCHON

Cochon de lait farci au far noir et
champignons (environ 30 personnes)

Jambon a l’os entier non tranché 190€
(30/40 personnes)

Garniture (semoule, pomme de 2.80€/
terre, ratatouille...) pers
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CONTACT

21 rue des freres lumiere,
29860 Bourg-Blanc

Lundi au vendredi 9h - 18h
./ Samedi 9h - 12h

h 06 7917 40 59
Rlgtraiteur_29860



